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I Vorrichtung zur Warmebehandlung von Lebensmitteln 

Fur das Warmebehandeln von Lebensmitteln* wie Kochen, 
Backen, Braten, Grillen, Trocknen, Rauchern und dgl. au&er- 
halb von stationaren Kuerten ist ein im Freien verwendbares 
und mobiles Gerat vorgesehen, nach dessen Konstruktions- 
prinzip sowohl kleine als auch gro&e Einherten mit geringem 
Gewicht hergesteJIt werden konnen. 

Dies wird im wesentlichen dadurch erreicht, daS die Vor- 
richtung, auch Fretluftkuche, nach Fig. 21 der Patentschrift, 
genannt, ein zylindrisches Oder andersartig saulenfdrmiges 
Gehause (1) aufweist und dieses im wesentlichen als Back- 
raum (12) bzw. zur Aufnahme von Heizquellen (10) und/oder 
sonstigem Zubehor dient. 

Der AbschluB des Geheuses (1) ist durch einen Topf (5) oder 
eine Herzplatte gegeben. 

Im Deckel (29) kann eine Heizquelle (10) als Grillheizquelle 
aufgenommen werden. 

Die Freiluftkuche eignet sich bereits als kleinste Einheit, z. B. 
in der GroBc eines Gartengrills, zur vollwertigen Erfullung 
aller - in einer ublichen KQche vorkommenden - Garverfah- 
ren. 

Werden mehrere Gerate zu einer Batten e zusammenge- 
stefrt, ggf. mit einer gemeinsamen Abgasfuhrung, werden 
auch all© Anforderungen an eine grd&ere KOche erf Gilt. 
Eine groGe Gerateeinheit dient - wird sie einzeln benutzt - 
der gr6&eren Verwandungsart zur Verso rgung vieler Perso- 
nen. Werden jedoch mehrere grofce Gerate, wie bereits er- 
wahnt, zusammengestellt. ergibt sich die Funktion einer 
mobiienGro&kOche. 
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Beschreibung ein groBer Vorteil zur Reinigung der Freiluftkuche ge- 

geben. 

Oblicherwdse ist das Warmebehandefn von Lebens- Ferner ist es die Aufgabe der Erfindung, entspre- 
mitteln, also Kochen, Backen, Braten, Grillen und dergL, chend der nachfolgend beschriebenen Konstruktions- 
einer stationaren Kiiche vorbehalten. 5 prinzipien sowohl groBe als auch kleine Vorrichtungen 

Jedoch, wird die Verpflegung von Menschen auBer zur Wannebehandlung von Lebensmitteln, z. B. in der 
Hause durchgefuhrt, so bedient man sich ublicherweise GrdBenordnung einer Feldkuche, wie auch eines Gar- 
einer fahrbaren Kuche, der sogenannten Feldkuche tengriils herstellen zu kdnnen. 

Diese mobflen Kuchen sind unverzichtbar, denn sie Ein weiterer Vorteil der Freiluftkfiche besteht darin, 
mussen bei Noteinsatzen zum Verpflegen von Men- 10 daB sie sowohl einzeln, wie auch in einer Battene zu- 
schen im Freien zur VerfQgung stehen. sammengestellt, betrieben werden kann. 

Naturlich ist es auch ein Vorteil fur sonstige Veran- Ebenso besteht die MSglichkeit, dem Gerat einen 
staltungen, Menschengruppen vor Ort verpflegen zu Rauchabzug zuzuordnen, damit ein Betreiben in einem 
kannen. Zelt Oder geschlossenen Raum gegeben ist 

Das Zubereiten und Garen von Speisen im Freien ist 15 Ein bedeutender Vorteil der Freiluftkflche ist es, daB 
aber nicht nur ein BedOrfnis fur Veranstaltungen in grd- sie leicht umrustbar ist zum tiblichen Backen, Kochen, 
Berem Rahmen, sondern auch im Kleinstbereich ge- Braten, zum StraMungsgrillen und ferner zum Rauchern 
fragt, wo heute aDgemein nur der GartengriQ zur Verfu- und Trocknen von Lebensmitteln Verwendung finden 
gung stent. kann. 

Urn dieses Problem einfacher zu ldsen, dient nachfol- 20 Wehere Einzelheiten der Erfindung ergeben sich aus 
gend beschriebene Erfindung einer universal einsetzba- den nachfolgenden Beschreibungen von beispielsweisen 
ren "Vorrichtung zur Warmebehandlung von Lebens- Ausfuhningsformen, den Zeichnungen Blatt 1—5 und 
mitteln" nachfolgend kurz mit TFreiluf tkuche" bezeich- deren Fig. 1 —21 sowie den Patentanspruchen 1—16. 
neL Fig. 1 zeigt die Freiluftkuche in der Vorderansicht 

Das wesentliche Merkmal dieser Vorrichtung, bzw. 25 Fig- 2 zeigt einen Schnitt nach der Schnittlinie A-B 
dieser Freiluftkuche ist, daB sie sehr leicht gebaut ist und der Fig. 1 

geringe Dimensionen aufweist Zu ihrem Transport ist Kg* 3 zeigt einen Schnitt nach der Schnittlinie C-D 
es nicht notwendig, sie mit einem Fahrgestell zu verse- der Fig. 1 

hen, was eine erhebliche Gewkhtseinsparung, MaBre- Fig. 4 und Fig. 6 zeigen die Situation bei Xder Fig. 2 
duzierung und technische Vereinfachung m6glich 30 mit alternativen Gehauseabdeckungen. 
macht Eine weitere Gewichtseinsparung wird bei der Fig. 5 zeigt einen Schnitt nach der Schnittlinie £-i?der 
FreiluftkUche insbesondere auch dadurch erreicht, daB Fig. I 

die in ein Gehause ein- oder aufgesetzten Kochkessel, Fig. 7 zeigt die Freiluftkuche in der Vorderansicht als 
bzw. Tdpfe, nicht doppelwandig ausgefuhrt sein mussen, Variante zu Fig. 1- 

da auBer, daB die HeizqueDe regelbar ist auch der Ab- 35 Fig. 8 zeigt einen Schnitt nach der Schnittlinie G-H 
stand zwischen der HetzqueUe und dem Topf in weite- der Fig. 7 

rem MaBe eingesteUt werden kann. Fig. 9 zeigt die Draufsicht der Fig. 7. 

Durch diese Abstandsverstellong kann die Wannezu- Fig. 10 zeigt die Situation bei Kder Fig. 8 nut einer 
fuhr so dosiert werden, daB ein Anbrennen von Speisen alternativen Gehauseabdeckung- 

auch bei einer einwandigen Kessei- oder Topfausfuh- 40 Fig. 11 zeigt den Schnitt nach der Sdimttlinie /-/der 
rung vermieden werden kann. Fig. 7. L ... . 

Doppelwandige Kochkessel — wie sie bei fahrbaren Fig. 12 zeigt einen Schnitt nach der Schnittlinie G-H 
Kuchen ubfich sind — sind meist ais Glyzerin- oder der Fig. 7 als Variante zu Fig. 8. 

Wasserbad-Dampf-Kochkessel ausgefuhrt Doppel- Fig. 13 zeigt die Vorderansicht einer Freiluftkuche als 
wandige Druckkesselausfuhrungen bedurfen eines ho- 45 Variante zu den Fig. 1 und 7. . 
hen technischen Aufwandes, tun die notwendige Druck- Fig. 14 zeigt einen Schnitt nach der Schnittlinie K-L 
festigkeit und Dichtheit zu gewahrleisten. Ferner sind der Fig. 15. 

Armaturen erforderiich und entsprechend groBe Wand- Fig. 15 zeigt einen Schnitt nach der Schnittlinie M-N 
starkenderKesselbauteae. der Fig. 13. 

AuBerdem muB der Kessei fest mit dem Gehause 50 Fig- 16 zeigt einen Schnitt nach der Schnittlinie M-N 
verbunden sein. der Fig. 13 mit geoffnetem Gehause und ausgeschwenk- 

Daher ist es ein Vorteil der Freiluftkuche, daB der tern Backblech. 
Kessei, bzw. Topf, lose mit dem Gehause verbunden ist Fig. 17 zeigt die Freiluftkflche in der Vorderansicht 
und von oder aus dies em ab- oder herausgehoben wer- ah Variante zu Fig. 1, Fig. 7 und Fig. 13. 
den kann, z. B. nach Beendigung eines Kochvorganges. ss Fig. 18 zeigt die Seitenansicht der Fig. 17. 
Das Gehause kann dann durch eine Koch- oder Grill- Fig. 19 zeigt Schnitt nach der Schnittlinie O-P der 
platte abgedeckt werden. um fur ein weiteres Garver- Fig. 17. 

fahren nutzbar zu sein. Fig. 20 zeigt die Draufsicht der Fig. 18. 

Die Erfindung hat sich zur Aufgabe gestelk, daB die Fig. 21 zeigt die Freiluftkuche in der Perspektive 
Freiluftkflche fur eine Verpflegungskapazitat von 60 nach den Fig. 7 und 11, jedoch mit Radern (46) und 
40—50 Personen unter Umstanden von nur einer Per- Handgriff (47). 

son bewegt, bzw transportiert werden und der Trans- Die Freiluftkuche nach den Fig. 1 — 16 weist ein run- 
port mittels eines Personenkraftwagens erfolgen kann, des, zylindrisches Gehause (1) auf. welches von oben 
Erleichtert wird der Transport — falls erforderiich — abgedeckt ist mit einer Doppelplatte (2), die eine flachi- 
noch dadurch. daB man die Freiluftkuche in Einzelteiien 65 ge Seite (3) und eine Pfannenseite (4) hat 
transportiert, da diese nicht fest, bzw. ISsbar miteinan- Die Abdeckung des Gehauses (1) kann auch wahlwei- 
der verbunden sind. se durch einen Topf (5) oder einen Ring (6) mit einer 

Mit der leichten Ldsbarkeit der Einzelteile ist auch Scheibe (7), die als Herdplattedienen kann, erfolgen. 
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Der Topf (5), der Ring (6) und die Doppelplatte (2) 
weisen gemeinsamc samt an ihrcm Rand verlaufend ci- 
ne obere Ringkehle (8) und eine entgegengesetzt ver- 
laufende untere Ringkehle (9) oder einen entsprechend 
groBen Rand auf, damit sich die Teile (2), (5) und (6) von 
jeder Seite dichtend auf den oberen Rand des Gehauses 
(1) auflegen lassen. Dies wird deutlich in Fig. 10, die 
zeigt, dafi die Platte (2) mit ihrer Verwendungsseite (4) 
nach oben weisend aufgelegt als Grillpfanne genutzt 
werden kann. 

Direkt unterhalb der Doppelplatte (2), bzw. der Dop- 
pelplatte in Pfannenposition (4) 1st die hdhenverstellba- 
re Heizquelle (10) angeordnet, welche innerhalb des Ge- 
hauses ihre hochste Lage eingenommen hat Hingegen 
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mit einfachsten konstruktiven Mitteln ganz aus dem Ge- 
hfiuse (IX welches mit einem Tei! seiner Wandung den 
Backraum (12) bildet, herausgeschwenkt werden. 

Der Backraum (12) kann innerhalb des Gehauses (1), 
wie aus der Fig. 2 leicht gefolgert werden kann, durch 
Anheben der Platte (21) weiter nach oben gesetzt wer- 
den, wie auch das Mafi (12) je nach Bedarf kleiner oder 
grdBer verstellt einen niedrigeren wie auch einen hohe- 
ren Backofen mdglich machL 

Fig. 2 und Fig. 8 zeigen die Freiluftkuche in Backbe- 
trieb. 

Dabei wird der Backofenboden (16) durch die Heiz- 
quelle (10) beheizt Die Abgase (25) bewegen sich in 
Pfeilrichtung, indem sie den ganzen Backraum (12) be- 



ist in Fig. 12 deutlich, dafi die Doppelplatte (2) mit ihrer 15 streichen und aus den Offnungen (26) nach oben austre- 
Verwendungsseite (3) nach oben weisend aufgelegt ist 
und als Crepe- Platte oder Herdplatte dienen kann. 

In dieser Position der Doppelplatte (2) nach Fig. 12 
konnte die Heizquelle auch unmittelbar unter der Platte 
liegen — wie Fig. 10 zeigt — und diese direkt beheizen. 

Die in der Hone verstcllbare Heizquelle (10) weist in 
Fig. 2, 8 und 1 2 ihre tiefsie Lagc innerhalb des Gehauses 
(l)auf. 

Sie kann zwischcn der hochsien und tiefsten Lage 
vielmals in der I f one verstellt werden durch eine belie- 
big groBe Anzahi vertika! angeordneter Rastpunkte 

(«)• 

Es ist jedoch auch daran pedacht, anstelle der Rast- 
punkte (11) eine stufenlosc Mohenverstellbarkeit vorzu- 



ten. 

Fig. 4 zeigt, wie die Gehauseabdeckung im Bereich X 
der Fig. 2 durch den Ring (6) und den Topf (5) mdglich 
ist und die Fig. 6 zeigt, wie die Gehauseabdeckung 
20 durch den Ring (6) und die Scheibe (7) vorgenommen 
werden kana 

Es ist jedoch auch mdglich, wie die Fig. 7—12 zeigea 
anstelle einer fiber die fast gesamte Hdhe des Gehauses 
(l)gehenden Klappe (22) einzelne KJappen vorzusehen. 

Eine vertikale Schwenkfunktion der BackofenkJappe 
(27) und der Brennerklappe(n) (28) ist in gleicher Weise 
— wie zuvor beschrieben — uber Idsbare Scharniere 
(23)moglich. 

Die Brennerklappe(n) (28) sind durch Aushangen aus 



25 



sehen. Diese Feinstc.nsiellung der Heizquelle (10) ist 30 den Scharnieren (23) gegeneinander austauschbar, so 

erforderlich, um die Warmcrcgclung nicht nur durch die daB auf diese Weise die Heizquelle (10) in der Hone 

Regelung der Heizquelle selbst. sonde rn zus&tzlich auch verstellbar ist 

noch durch Abstandsvcrandcrung zwischen der Heiz- In dieser AusfGhrungsform ist es mdglich, die Heiz- 
quelle und den zu behcizenden Teilen der Doppelplatte que!le(n) (10) einzeln auszuschwenken, wie es mdglich 
(2), dem Topf (5\ dem Ring (6) mit seiner Scheibe (7) und 35 ist, die Backofenteile (16), (17) und (20) — wie Fig. 11 



dem Backofenraum (12) optimal zu gewahrleisten 

Die Heizquelie (10) ist im vorliegenden Fall als Gas- 
brenner (13) ausgefiihrt der innerhalb des Gehauses 
liegt und eine auBerhaib liegende Regeleinrichtung (14) 
aufweist, welche mit dem Gasbrenner (13) losbar ver- 
bunden ist 

Die Heizquelle kann jedoch auch als eine, in der War- 
meleistung regelbare, Holzkohlen- oder Flussigbrenn- 
stoffheizung ausgebildet sein, die in gleicher Weise, wie 



zeigt — aus dem Backofenraum auszuschwenken. 

Die Erfindung sieht weiter vor, die Freiluftkuche mit 
einem Deckel (29), z. a einem dreh- oder steckbaren 
Deckel, zu versehen. Der Deckel (29) deckt nicht nur das 
40 gesamte Gehause (1) ab, sondern dient auch als Deckel 
fQr den Topf (5), die Doppelplatte (2) und den Ring (6). 

Vorteilhafterweise ist der Deckel mit einem Scharnier 
(30), welches aushangbar und/oder arretierbar ist, aus- 
gefuhrt Der Deckel (29) weist eine Aufnahme (31) auf, 



die dargestellte Heizquelle (10) mit ihrem Gasbrenner 45 die das Aufstecken der Heizquelle (10) ermoglicht 



(13) im Bereich der Gehausehohe (15) hohenverstellbar 
ist 

Vorgesehen ist auch, die Freiluftkuche mit 2 Heiz- 
quellen (10) auszurusten. Ferner ist innerhalb des Ge- 
hauses (1) ein Backraum (12) vorgesehen 

Die zum Backofenraum (12) gehorenden Teile sind 
ein Backofenboden (16), ein Backblech (17), eine Back- 
ofendecke (18) und ein AbgasverschluB (19) sowie die 
Trager (20), die an der Platte (21) befestigt sind und die 
die Teile (16), (17) und (18) tragen und auf denen sie lose 
aufliegen oder aufgeschoben werden konnen. Die Platte 
(21) ist hohenverstellbar mit der Klappe (22) verbunden. 
Die Klappe (22) ist horizontal drehbar durch Scharniere 
(23) gelagert und weist die Rastpunkte (11) auf. 

Die Gehausedffnung (24) wird durch die drehbare 
Klappe (22) verschlossen, welche gleichzeitig Trager 
der Heizquelle(n) (10) sowie der Backofenteile 
(!6)-(2!)ist. 

Offnet man die Klappe (22), schwenkt man die Heiz- 
quelle(n) (10) und die Backofenteile (16), (17), (18), (20) 
und (21) aus dem Gehause (1). Durch die Schwenkbewe- 
gung der Klappe (22) kann - wie in Fig. 11 dargestellt 
- vorteilhafterweise die ganze Backofeneinrichtung 
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In Verbindung mit einer aufsteckbaren DrehspieBhal- 
terung(32),die eine nicht dargestellte Drehspiefieinrich- 
tung aufnehmen kann, ist es mdglich, wie in Fig. 7 und 
Fig. 8 dargestellt, mittels Strahlungshcizung durch die 
Heizquelle (10) zu grill en, wobei die abtropfende FlOs- 
sigkeit (Fett und Wasser) in dem Topf (5) oder der Platte 
(2) aufgefangen werden kann. 

Durch die Abstandsveranderung mittels Drehen des 
Deckels (29) mit der Heizquelle (10) und in Verbindung 
55 mit einem arretierbaren Scharnier ist es mdglich — wie 
die Teile (29) und (10) strichpunkuert dargestellt zeigen 
— zusatzlich zur Regelbarkeit der Heizquelle die War- 
meeinwirkung der Heizquelle auf das Grillgut genau zu 
dosieren. 

Die FreiluftkQche weist ferner noch weitere Moglich- 
keiten zur Warmeanwendung bei Lebensmitteln auf 
und eignet sich zum Rauchern und/oder Trocknea 

In Fig. 12 ist dies dargestellt Die Heizquelle (10) be- 
findet sich auf der niedrigsten Stufe. Dariiber ist der 
Backofenboden (16) angeordnet Dieser verteilt entwe- 
der die aufstetgende Wfirme zum Trocknen von Lebens- 
mitteln oder nimmt das Rauchergut, z. B. Holzmehl auf. 
Der uber dem Teil (16) gelegene Raum des Gehauses 
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(1) kann so in vielfaltiger Weise zum Trocknen oder 
Rauchern von Lebensmineln genutzt werden, z, R audi 
durch Einlegen eines Rostes (33) oder dergL 

Bei der Nutzung der FreiluftkOche ist es vorteilhaft, 
zusatzliche Ablageflachen (34) vorzusehen, die z. B. an 
das Gehause (1) gesteckt werden konnen, wobei der 
Durchmesserder Ablageflachen (34) geringer sein sollte 
als der Innendurchmesser des Gehauses (1), damk diese 
abnehmbaren Teile innerhalb des Gehauses gelagert 
werden konnen. 

Ist die Frefluftkache durch den Deckel (29) abgedeckt 
und olle Teile der Frefluftkuche unter dem Deckel lie- 
gend, bzw. im Gehause untergebracht so sind diese vor 
der Wittenmg geschfitzt audi im Freien zu lagern. 

Eine wertere denkbare Ausf Qhrungsfonn der Freiluft- 
kuche zeigen die Fig. 13—16. Dabei besteht das runde 
zylindrische Gehause aus einem festen (35) und einem 
drehbaren Gehauseteil (36). Beide Teile sind in einem 
Idsbaren Schamierpunkt (37) miteinander verbundea 

Sind die Gehausetefle (35) und (36) in geschlossener 20 
Position, so ist ein ttber die ganze Hohe des Gehauses 
verlauf ender Schlitz (38) vorgesehen. 

Am festen Teil (35) des Gehauses ist eine Stange (39) 
angebracht, auf welche Halterungen(40) aufgeschoben, 
bzw. auchauf gesteckt sind, die sichauf der Stange verti- 25 
kal verschieben und horizontal verschwenken lassen 
und gleichzeitig auch als Griff ausgebildet sein konnert 

An den Haherungen (40 sind Stutzen (41) bzw. sonsti- 
ge Verbindungsteile vorgesehen. 

Auf diese Weise ist es mSglich, die Heizquelle (10> 30 
den Backofenboden (16), das Backblech (17) und die 
Backofendecke (42) sufenlos in der H6he zu verstellen, 
so daB die Warmeregulierung feinst dosiert vorgenom- 
men werden kann, wie auch der Backraum (12) inner- 
halb des Gehauses verschiebbar ist und je nach Bedarf 
die Backraumhohe (12) kieiner oder gr66er eingestellt 
werden kann. 

Sollen die Backofenteile einzeln oder zusammen, oder 
auch die HeizqueIIe(n) aus dem Gehause geschwenkt 
werden, so ist — wie Fig. 16 zeigt — der drehbare Teil 40 
(36) entsprechend zu dffnen, so daB z. B. das Backblech 
(17) ganz oder teOweise aus dem Gehause, welches 
durch die Teile (35) und (36) gebOdet wird. herausge- 
schwenkt werden kann. 

Entsprechen die Teile (35) und (36), wie dargestellt, 45 
jeweils einem halben Gehauseumfang, so kdnnen auch 
Teile, wie z. B. die Backofendecke (42), welche in etwa 
den gleichen Durchmesser aufweist wie der Innen- 
durchmesser der Teile (35) und (36), ganz herausge- 
schwenkt werden. 

In Fig. 16 ist die Mdglichkeit dargestellt, die Abgase, 
die von der oder den Heizquellen erzeugt werden, uber 
ein Abgasrohr (43) zu leiten und abzufuhren. 

Aufier einer runden Gehauseform und deren ver- 
schiedensten konstruktiven Ausftthnmgen — wie nach 
den Fig. 1—16 dargestellt — sind auch andere Grand- 
riBformen denkbar. 

Eine beispielsweise Ausftthrungsform einer Frefluft- 
kache wird durch die Fig. 17—21 dargestellt 

Das Gehause (1) kann anstefle der bisher beschriebe- 
nen runden GehaiiseausfOhrungen auch einen quadrati- 
schen GrundriB aufweisen, wie es auch moglich ist, ei- 
nen rechteckigen oder vieleckigen GrundriB vorzuse- 
hen. 

Prinzipiell gilt auch bei dieser Grundform das wesent- 
liche Merkmal der FreiluftkOche, daB sie in der zuvor 
beschriebenen Weise von oben abgedeckt wird und die 
Heizquellen, sowie die Backofenteile, die hier nicht 
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mehr gesondert dargestellt wurden, innerhalb des Ge- 
hauses in der Hohe verstellbar sind 

Das Ausschwenken der beweglichen Teile, wie z. B. 
der Heizquelle (10), des Backofenbodens (16), des Back- 
blechs (17), der Backofendecke (18), des Abgasver- 
schlusses (19X des Rostes (33) oder anderer, in einen 
Backraum ublicherweise einsetzbarer Teile, kann so- 
wohl bei der zuvor beschriebenen runden Gehauseform 
als auch der nach den Fig. 17—21 eckigen Gehauseform 
ersetzt werden durch Einschieben auf Tragerleisten (44), 
welche in geringem Abstand zueinander uber die Ge- 
hausehdhe verteilt sind 

Das Gehause (1) kann auch durch zwei FlQgelturen 
(45) verschlossen werden. 

Anstelle der beiden FlQgelturen (45) kann auch eine 
Schwenktur, ahnlich der Klappe (22) vorgesehen wer- 
den, welche die Backofenteile (16), (17), (18), (19) und (33) 
sowie die Heizquelle(n) (10) tragend aufnehmen kann, 
wobei die Tragerleisten (44) zusatzliche Trage- oder 
Aufschiebefunktionen Obernehmen kdnnen. 

Alle beschriebenen beispielsweisen Ausfuhrungsfor- 
men einer FreiluftkOche kGnnen — wie nach den 
Fig. 17—21 gezeigt wird — mit wenigstens je einem 
Rad an zwei Seiten (46) versehen sein und mit einem 
Handgriff (47), der sowohl als Transportgriff dienen 
kann wie auch als Herds tange. 

Bei den FreiluftkOchen mrt einem runden, eckigen 
oder vieleckigen GehausegrundriB ist es denkbar, den 
Handgriff urn das Gehause, z.B. in Form eines Ringes 
laufenzu lassen. 

Der Handgriff (47), insbesondere wenn dieser — wie 
erwahnt — um das ganze Gehause als Ring verlauf t, 
kann mit den verschied ensten Aufnahmevorkehrungen 
versehen sein, Z.B. fur das Deckelscharnier (30), die 
DrehspieBhalterung, die Ablageflachen (34) und derglei- 
chen. 

Bezugszeichenliste 

1 Gehause 

2 Doppelplatte 

3 flachige Seite 

4 Pfannenseite 

5 Topf 

6 Ring 

7 Scheibe 

8 obere Ringkehle 

9 untere Ringkehle 

10 Heizquelle 

11 Rastpunkte 

12 Backofenraum 

13 Gasbrenner 

14 Regeleinrichtung 

15 Gehausedffnungshdhe 

16 Backofenboden 

17 Backblech 

18 Backofendecke 

19 AbgasverschluB 

20 Trager 

21 Platte 

22 Klappe 

23 Scharnier 

24 Gehausedffnungsbreite 

25 Abgase 

26 Offnungen 

27 Backofenklappe 

28 Brennerklappe 

29 Deckel 
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30 Deckelscharnier 

31 Aufnahme 

32 DrehspieBhalterung 

33 Rost 

34 Ablageflache 

35 festes Gehauseteil 

36 drehbares Gehauseteil 

37 Schamierpunkt 

38 Schlitz 

39 Stange 

40 Halterung 

41 StOtzen 

42 Backofendecke 

43 Abgasrohr 

44 Tragerleiste 

45 Flugelttir 

46 Rad 

47 Handgriff 

Patentansprilche 

1. Vorrichtung zum Wannebehandeln von Lebens- 
mitteln, dadurch gekennzeichnet daB ein Gehau- 
se (1) von oben wahlweise durch eine Doppelpiatte 
(2\ einen Topf (5X oder einen Ring (6) mit der 
Scheibe (7) verschlossen ist und da£ das Gehause 
(1) eine Gehauseoffnung, entsprechend der Gehau- 
sedffnungsbreite (24) und der Gehausedffnungsho- 
he (15), aufweist welche durch eine horizontal 
drehbar gelagerte KJappe (22) verschlossen ist, wo- 
bei die KJappe (22) wenigstens eine Heizqueile (10) 
und die zum Backofenraum (12) gehdrenden Teile, 
den Backofenboden (16), das Backblech (17), die 
Backofendecke (18), die Trager (20) und die Platte 
(21) tragend aufnimmt und die Heizquelle(n) (10) 
sowie die zum Backraum (12) gehdrenden Teile 
(16X (17), (18), (20) und (21) an der KJappe (22) hd- 
henverstellbar befessigt sind 
Z Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB das Gehause (1) mehrere Gehauseoff- 
nungen aufweist, welche durch die horizontal dreh- 
bar gelagerte Backofenklappe (27), die zum Back- 
raum (12) gehdrenden Teile (16) bis (18) und (20) 
tragend aufnimmt und durch mehrere drehbar ge- 
lagerte Brennerklappen (28), von denen wenigstens 
eine Brennerklappe (28) eine Heizqueile (10) tragt 
verschlossen werden. 

3. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB das Gehause (1) aus einem festen Ge- 
hauseteil (35) und einem drehbar en Gehauseteil 
(36), welche in einem 16sbaren Schamierpunkt (37) 
miteinander verbunden sind und einen Schlitz (38) 
bilden, besteht und daB z. B. am festen Gehauseteil 
(35) eine Stange (39) angebracht ist, welche hohen- 
versteU- und schwenkbare Halterungen (40), die 
mit Stutzen (41) versehen sind, tragt 

4. Vorrichtung nach Anspruch 3, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Heizqueile (10) und die Backofen- 
teile (16) bis (19) und (33) mit Tragern (20) versehen, 
im Bereich des Schlitzes (38) an der Wand (35), 
vertikal verstellbar angeordnet sind. 

5. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB das Gehause (1) mit Tragerleisten (44) 
versehen ist und die Gehauseaffnung mit zwei Flu- 
gelturen (45) verschlossen wird. 

6. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB das Gehause mit einer KJappe (22) 
oder mit einer Backofenklappe (27) und Brenner- 
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klappen (28), welche die beweglichen Teile (10), (16) 
bis (18), (20), (21) und (33) in unterschiedlichster 
Weise tragend aumehmen, zusStzlich mit Trager- 
leisten (44) versehen ist 
5 7. Vorrichtung nach den Anspruchen 1 bis 6, da- 
durch gekennzeichnet, daB alle Teile der Vorrich- 
tung losbar miteinander verbunden sind. 

8. Vorrichtung nach den AnsprQchen 1 bis 6, da- 
durch gekennzeichnet, daB ein Deckel (29) vorgese- 

io hen ist, welcher in einem aushangbaren und/oder 
. arretierbaren Deckelscharnier (30) drehbar gela- 
gert sein kann und eine Aufnahme (31) fur eine 
Heizqueile (10) besitzt 

9. Vorrichtung nach den Anspruchen 1 bis 6, da- 
is durch gekennzeichnet daB die Heizqueile (10) mit 

einem Gasbrenner (13) und einer Regeleinrichtung 
(14) versehen ist und die Regeleinrichtung (14) mit 
dem Gasbrenner (13) trennbar verbunden ist 

10. Vorrichtung nach den Anspruchen 1 bis 8, da- 
20 durch gekennzeichnet, daB die Heizqueile (10) als 

Fest- oder FlGssigbrennstoff-Feuerung ausgefQhrt 
ist 

11. Vorrichtung nach den Anspruchen 1 bis 6, da- 
durch gekennzeichnet daB eine DrehspieBhalte- 

25 rung (32) vorgesehen ist 

12. Vorrichtung nach den Anspruchen 1 bis 6, da- 
durch gekennzeichnet daB an dem Gehause (1) ein 
Abgasrohr (43) angebracht werden kann. 

13. Vorrichtung nach den Anspruchen 1 bis 6, da- 
30 durch gekennzeichnet daB an dem Gehause (1) ei- 
ne oder mehrere Abiageflachen (34) angebracht 
sein kdnnen. 

14. Vorrichtung nach den Anspruchen 1 bis 6, da- 
durch gekennzeichnet, daB am Gehause (t) an we- 

35 nigstens 2 Seiten je ein Rad (46) bef estigt ist 

IS Vorrichtung nach den Anspruchen 1 bis 6, da- 
durch gekennzeichnet daB am Gehause (1) ein 
Handgriff (47) befestigt ist und dieser, im Abstand 
zum Gehause, dieses ganzlich umiauf en kann. 

40 16, Vorrichtung nach den AnsprQchen 1 bis 6, da- 
durch gekennzeichnet, daB das Gehause (1) einen 
runden, vieleckigen, quadratischen oder rechtecki- 
gen GrundriB aufweisen kann. 



45 Hierzu 5 Seite(n) Zeichnungen 
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